……X Notre menu 4 services à 40 €
…..X   Lingot de bœuf maturé et saumon fumé aux petits légumes, mayonnaise épicée 
Ou

…..X Le foie gras de canard au torchon, rhum et raisins sultanes, condiment pommes, citron confit et gingembre,

 tranche de cramique maison (sup 8,00 €)

_________________________                                 

…..X Raviole de homard, bouillon de volaille aux herbes
Ou 

…..X Bisque de langoustines légèrement parfumée au pastis
_________________________

…..X Poitrine de faisan farcie aux chicons, crème à l’armagnac, céleri boule en purée
Ou
…..X Filet de daurade grise, dés de courgettes, sauce vin blanc au curry léger, pomme duchesse
Ou

…..X Le filet de biche, mousseline de céleri rave, poire au sirop, airelles, jus brun, poivre de Nouvelle-Guinée  (sup 8,00 €)                                                                                            _______________________
Gâteau au chocolat et fruits de la passion
Notre carte
Les entrées froides : 

….X Le foie gras de canard au torchon, rhum et raisins, condiment pommes, citron confit et gingembre, tranche de cramique maison 20 €

….X Le 1/2 homard de notre vivier, haricots extra-fins en salade, 
mayonnaises du chef (350g le demi)  22,50 €

Les entrées chaudes : 

….X Bisque de homard légèrement parfumée au pastis 22,00 € le litre

….X Escalopes de foie d’oie poêlée, pommes et calvados 25 €

….X Demi-homard à la nage, petits légumes, vanille (350g le demi) 28 €

Les plats : 

….X Poitrine de faisan farcie, chicon pleine terre, armagnac, céleri 29 €

….X Le filet de biche, mousseline de céleri rave, poire au sirop, airelles, poivre de Nouvelle-Guinée 31 €            

….X Dos de cabillaud royal cuit sur peau, asperges vertes, 
crevettes grises, safran 31 €
Le dessert : 
….X Gâteau au chocolat et fruits de la passion 9 €
Pour notre service traiteur : des mets préparés avec soin, emballés de manière pratique, faciles à réchauffer et sans perte de qualité, le tout pourvu de textes et explications nécessaires.        


            


             Tél/Fax : 02 384 83 18                                     Mail : philippe.meyers@gmail.com








Commandes clôturées : 


Pour les 24 et 25/12 : le vendredi 21 à 12h           


Pour les 31/12 et 01/01 : le vendredi 28 à 12h





Dates et heures d’enlèvement :  


Le 24/12 de 12h à 18h   


Le 25/12 de 10h à 12h


Le 31/12 et le 01/01 enlèvement le 31/12 de 12h à 18h     








Nom : 


Tél :                                                                               


Date :











